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انعق�اد تفاهمنام�ه همکاری انجم�ن خرمای 
ایران با هیئ�ت بازرگانی ویتنام  دبیر اجرایی 
انجمن خرمای ای��ران از انعقاد تفاهمنامه همکاری این 
انجم��ن با هیئت بازرگانی اتاق بازرگانی کش��ور ویتنام 

خبر داد...

پیشنهاد افزایش قیمت تضمینی نخود به 3 
هزارتومان  رئیس شورای ملی نخود با بیان اینکه 
قیمت تضمین��ی این محصول حداق��ل باید کیلویی 3 
هزار تومان باشد گفت: مصرف سرانه نخود در کشور ما 
حداکثر 2 کیلوگرم و در کشورهایی مانند هند و ترکیه 

بین 5 تا 7 کیلوگرم است...

دانس�تنی های مه�م درب�اره بیس�کویت  
بیس��کویت های بس��یاری با طعم های متفاوت وجود 
دارد؟ آیا می دانید کدام یک از آن ها س��الم تر و بهتر 

هستند؟
کلم��ه بیس��کویت برگرفت��ه از کلم��ه cuit در زبان 

فرانسه یا از کلمه biscoctus لاتین می باشد...

انگ�وری ک�ه کش�مش نش�د!  مدی��ر جهاد 
کش��اورزی کاشمر گفت: کاش��مر وارد پانزدهمین سال 
خشکسالی شده است و گرمای امسال خسارت بسیاری 
به باغات انگور وارد کرده به طوری که بسیاری از آنها بر 

اثر سوختگی تبدیل به کشمش نشده است.
محمد صوابی ، با بیان اینکه خشکسالی...  

آمادگ�ی ب�رای خری�د توافق�ی کش�مش و 
زعفران در خراس�ان رضوی  رئیس س��ازمان 
تعاون روستایی خراسان رضوی از آمادگی سازمان برای 
خرید توافقی محصول کشمش و زعفران در استان خبر 

داد.
رضا نامنی  درباره خرید محصول کشمش...

چای سبز   چاي از برگ هاي گیاه کاملیا سیننسیس 
تهیه مي ش��ود و در سه نوع اصلي سبز، اولانگ و سیاه 
در بازار وجود دارد اما چاي سبز به خاطر خواص درماني 
اش در جهان ش��ناخته شده تر است. چاي سبز حداقل 

۴ هزار سال است که در چین به عنوان...
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 بزرگترین تولیدکننده و صادرکننده دستگاه های آجیل در ایران
دارای سه اختراع ثبت در اداره مالکیت صنعتی

به شماره 27726-28140-27680

خط کامل دستگاه های آجیل در تناژهای مختلف از روزانه 100 کیلو تا 20 تن
دستگاه های خشک کن جهت استفاده برای آجیل، میوه و زرشک

بودهنده، شورکننده، خشک کننده و بوجاری تمام محصولات آجیل
دستگاه تفت قهوه و سویا

 کارخانه: اتوبان تهران - قم، 5کیلومتر بعد از فرودگاه، شهرک صنعتی شمس آباد
بلوار نخلستان، گلشید 7، پلاک 10

تلفن: 3-56230392-021     فکس: 021-56230394

همراه: 1243727-0912 )سید حسین طباطبایی(     همراه: 5773136-0912 )سید محمد طباطبایی(
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دبی��ر اجرایی انجمن خرمای ایران از انعقاد تفاهمنامه هم��کاری این انجمن با هیئت بازرگانی اتاق 
بازرگانی کشور ویتنام خبر داد.

فریدون رئوفی در خرمش��هر از انعقاد تفاهمنامه با هیئت اعزامی اتاق بازرگانی ویتنام خبر داد و اظهار داش��ت: انجمن خرمای 
ای��ران تفاهمنام��ه خوبی را در زمینه فعالیت های تجاری، تولیدی و بازاریابی امضا کرده ک��ه طبق آن، امکاناتی را اداره بازاریابی 

کشور ویتنام به انجمن خرمای ایران اختصاص داده و منتظر برنامه اجرایی هستیم.
وی از سفر احتمالی هیئت بازرگانی ایران به کشور ویتنام خبر داد و عنوان کرد: احتمالا در دی ماه یا بهمن ماه سال جاری یک 

هیئت از ایران به ویتنام سفر کرده و روند پیشروی کار را پیگیری می کند

ـاری م ــه  منا ا ــاد ت ان
ــرا ــای ا ر مــ  ان

تنـا انـ و ر ت با ی با 

دبیر اجرایی انجمن خرمای ایران به تشریح هدف از حضور در اتاق بازرگانی خرمشهر و تشکیل جلسه با هیئت رئیسه این اتاق 
پرداخت و گفت: حضور در اتاق بازرگانی خرمش��هر برای فعال کردن انجمن خرمای خوزس��تان در ناحیه خرمشهر بود تا بتوانیم 

توانایی های انجمن خرما را در منطقه بیشتر کنیم.
رئوفی ادامه داد: دیگر دلیل حضور در خرمش��هر، انجام برنامه ریزی اجرایی برای برگزاری همایش ملی ش��یلات توس��ط اتاق 

بازرگانی خرمشهر است.
وی ب��ا بی��ان اینکه اعتقاد انجمن خرمای ایران، احیای نخیلات و صنعت خرما در خرمش��هر اس��ت، 

خاطرنش��ان کرد: این منطقه پتانسیل بسیاری در زمینه صنعت خرما دارد که با فعالیت های انجام 
شده در قالب انجمن خرما می تواند موفقیت زیادی حاصل کند

ر ش ر ا در  ر م  ه ان ی ش تش

وی ب��ا بی��ان اینکه اعتقاد انجمن خرمای ایران، احیای نخیلات و صنعت خرما در خرمش��هر اس��ت، 
های انجام 

رئوفی در ادامه به تش��ریح رویه عملکرد انجمن خرمای ایران 
پرداخت و گفت: انجمن خرما برنامه های مختلفی را در ش��ش 
نقطه خرماخیز که دارای ش��عب نیز هستند، دارد که هر کدام 
از این ش��عب می توان��د عضوگیری ک��رده و از خدمات انجمن 

استفاده کند.
دبی��ر اجرایی انجمن خرمای ای��ران، برای عضویت در انجمن 
خرمای ایران مزایایی را برش��مرد و عنوان کرد: این انجمن یک 
نهاد خصوصی وابس��ته به اتاق بازرگانی است که می تواند تمام 
امکانات تجاری را اختصاص داده و پتانسیل های تجاری را فعال 

سازد.
وی در پایان بیان کرد: این انجمن همچنین می تواند اطلاعات 
علم��ی، تحقیقات��ی را در زمینه های تج��ارت، تولید، فناوری و 

بهسازی خرما در اختیار اعضا قرار دهد.
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ــــــــاد یشن
مین  یمت ت ش  زا ا
ود بــــــــه ن

ـا زارتو  
رئیس ش��ورای ملی نخود با بیان اینکه قیمت تضمینی این 
محصول حداقل باید کیلویی 3 هزار تومان باشد گفت: مصرف 
س��رانه نخود در کشور ما حداکثر 2 کیلوگرم و در کشورهایی 

مانند هند و ترکیه بین 5 تا 7 کیلوگرم است.
ناص��ر مرادی  با بیان اینکه با توجه به ش��رایط آب و هوایی 
کشور و بحران خشکسالی وجود کشت نخود بهترین جایگزین 
برای محصولات پُرمصرف آب است، اظهار داشت: نخود نیازی 
به آبیاری ندارد و بیش��تر در مناطق دیم کش��ت   می شود. در 
اصطلاح کش��اورزان نخود کار نخود محصولی اس��ت که یک 

باران برای آن کم و دو باران برای آن زیاد است.
وی با اشاره به کشت نخود آبی و نخود دیم در کشور، اضافه 
کرد: نخود آبی در کش��ور ما بس��یار کم کشت می شود، ضمن 
اینکه چند واریته نخود در فصل پاییز )معمولا آبان ماه( کشت 
می شوند و این کار چند سالی است بین کشاورزان رواج یافته، 
این کش��ت به روش مکانیزه صورت می گیرد و راندمان تولید 

آن نیز نسبت به کشت بهاره بیشتر است.
رئیس شورای ملی نخود با بیان اینکه کشت های بهاره بیشتر 
به روش س��نتی انجام می پذیرد و این نوع کشت سالیان سال 
اس��ت که در کشور انجام می ش��ود گفت: ما در تلاش هستیم 
این نوع کش��ت را نیز به س��وی مکانیزه شدن پیش ببریم. در 
همین راس��تا، دستگاهی برای کش��اورزان نخودکار در استان 
کرمانش��اه طراحی ش��ده و به تولید انبوه رس��یده اس��ت و ما 
س��عی داریم کش��ت های بهاره نیز بوسیله همین دستگاه و به 
ش��کل مکانیزه انجام گیرد تا از لحاظ هزینه فش��ار کمتری بر 

کشاورزان وارد آید.
مرادی با اشاره به لزوم سرمایه گذاری بر تولید محصول نخود 
افزود: قیمت تضمینی محصول نخود باید قیمتی مناسب باشد 
تا کش��اورزان به کشت دیم آن ترغیب شوند. به اعتقاد ما، این 

قیمت باید حداقل کیلویی 3 هزار تومان باشد.
وی کاهش سطح زیر کشت نخود در سال های اخیر را مورد 
اشاره قرار داد و گفت: براساس آمار سطح زیر کشت نخود در 

کش��ور در سال های 80 ، 81 حدود 750 هزار هکتار بوده در 
حالی که متاس��فانه هم اکنون این میزان به حدود 550 هزار 
هکتار کاهش یافته اس��ت، ضمن اینکه در گذش��ته کشوری 
مانند هن��د وارد کننده نخود از ایران ب��وده اما با برنامه ریزی 
مدونی که مس��ئولان این کش��ور انجام دادن��د در حال حاضر 

میزان تولیدش به 9 میلیون تن در سال رسیده است.
رئیس ش��ورای ملی نخود با بیان اینک��ه 150 تا 200 هزار 
تن نخود مازاد بر مصرف در کشور داریم، اضافه کرد: باید این 
مازاد را صادر کنیم صادرات س��بب کس��ب درآمد کشاورزان 
می ش��ود، علاوه ب��ر این م��ا می توانیم در ازای ص��ادرات این 
محص��ول ) ک��ه آب کمی مصرف می کن��د( محصولاتی مانند 
ذرت را ) ک��ه آب زیادی مصرف می کن��د( وارد کنیم، ضمن 
اینکه ما در ازای صادرات یک کیلوگرم نخود می توانیم حداقل 

3 کیلوگرم ذرت، گندم، جو و... وارد کنیم.
وی مصرف س��رانه نخود در کشور را بسیار پایین )حداکثر 2 
کیلوگرم( عنوان کرد و اظهار داشت: مصرف سرانه کشورهایی 
مانند پاکس��تان، هندوس��تان و ترکیه بین 5 تا 7 کیلوگرم در 

سال است .
مرادی اعمال عوارض صادراتی برای نخود و محرومیت کشور 
از صادرات این محصول طی دو سال گذشته را مورد اشاره قرار 
داد و اضافه کرد: با پیگیری های شورای ملی نخود چند ماهی 
است دولت  به گمرکات اعلام کرده صادرات این محصول آزاد 
است اما متاس��فانه محرومیت دو سال گذشته سبب از دست 
رفتن بازارهای هدف ما ش��ده و هندوستان و ترکیه جایگاه ما 

را در این بازارها به خود اختصاص دادند.
وی ادامه داد: ما باید برای جذب مجدد بازارهای هدف تلاش 
کنیم، ضمن اینکه پیگیر صادرات نخود به روس��یه هستیم اما 
کشورهای دیگری را نیز مد نظر داریم و در تلاش برای جذب 

آنان هستیم.
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بیسکویت های بسیاری با طعم های متفاوت وجود دارد؟ آیا می دانید 
کدام یک از آن ها سالم تر و بهتر هستند؟

کلمه بیس��کویت برگرفته از کلمه cuit در زبان فرانسه یا از کلمه 
biscoctus لاتین می باشد، ولی در اصل بیسکویت به معنای دو بار 
پخته شده و اساس پخت بیسکویت در دو مرحله می باشد. در مرحله 
اول بیس��کویت در فر داغ ب��رای مدت زمان کوتاه در حد چند دقیقه 
برشته شده و بعد از خروج از فر داغ، مجدداً به فر خاموش و در حال 
خنک شدن برگردانیده می شود و بدین ترتیب بیسکویت خشک و قابل 

نگهداری در هوای آزاد می باشد.
البته لازم به ذکر است که همه بیسکویت ها پخته نمی شوند و بعضی 
سرخ می شوند و در برخی بیسکویت ها مثل بیسکویت های ایتالیایی 
خمیر اول پخته ش��ده و سپس خنک ش��ده و برش زده و دوباره در 

حرارت بالا خشک می شوند تا ترد و خشک شوند.
در ق��رون وس��طی اس��تفاده از تخم مرغ و مغزهای چرخ ش��ده در 
بیسکویت ها رایج شد. با کاربرد تخم مرغ در فرمولاسیون بیسکویت، 
کمک زیادی به تردتر ش��دن بیسکویت صورت گرفت. در قرن 18 و 
19 میلادی ش��یوه های جدیدی در پخت بیسکویت به وجود آمد و 

بیسکویت های شکلاتی و یخچالی در نقاط مختلف جهان تولید شد. 
در طی قرن 19 فرآورده های ش��یمیایی مثل بی کربنات س��دیم یا 

ای  دربار  دانستن 

ت ـو بیس

جوش ش��یرین در تولید کلوچه ها و بیسکویت ها به کار گرفته شد و 
کیفیت این محصولات کارخانه ای به نحو چش��مگیری افزایش پیدا 
کرد. اما امروزه که مشکلات جوش شیرین برای سلامتی، برای همگان 
محرز می باشد تهیه بیسکویت های خانگی بدون استفاده جوش شیرین 

از ارزش بالاتری برخوردار می باشد.  

ا کویت  د ب ل  ک مو ت
اغلب آرد مصرفی جهت تهیه بیسکویت از گندم های ضعیف و کم 
پروتئین تولید می شود. استفاده از آرد سایر غلات نیز امکان پذیر می باشد. 
مانند آرد سویا و آرد چاودار و جو که برای تولید بیسکویت های رژیمی 
استفاده می شود و یا آرد بلوط که برای تولید بیسکویت های رژیمی و 
ویژه بیماران سلیاکی مخلوط با آرد گندم مصرف می شود همچنین از 
دانه جو، مالت و عصاره مالت تولید شده برای بهبود طعم، رنگ و مزه و 

فعالیت آنزیمی  می توان استفاده نمود.

ا د  رین ک
شکر با کمک به نگهداری رطوبت در این فرآورده موجب حفظ تازگی 
ف��رآورده، بالا بردن انرژی ف��رورده و نهایتاً باعث نرمی  بافت محصول 
می شود. از ش��یرین کننده های طبیعی و یا مصنوعی بدون ضرر که 
کالری تولید نمی کنند و انسولین خون را بالا نمی برند و یا بسیار کند 
موجب تغییر انسولین خون می شوند برای تولید محصولات بدون شکر 
مخص��وص بیماران دیابتی و افراد با رژیم غذایی بدون قند اس��تفاده 
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می نمایند که بی ضرر و تائید ش��ده از نظر س��ازمان بهداشت جهانی 
)WHO ( و وزارت بهداشت و درمان هستند.

ا ی  ن
آنزیم پروتئاز، جهت عمل آوری خمیر و کمک به برش آن در قسمت 
شکل دهی بیسکویت سخت مورد استفاده قرار می گیرد )در گذشته از 
ماده شیمیایی متابی سولفیت استفاده می شد که به دلیل سرطان زا 

بودن مصرف آن ممنوع گردیده است(.

ن ر
اس��تفاده از روغن باعث افزایش کیفیت خوراکی، بهبود طعم و مزه 
ش��ده، به پوک کردن بافت بیسکویت و نگهداری مایعات در فرآورده 
کمک می کند. وجود روغن در پوش��ش ها و مغزی ها هنگام جویدن 
بیسکویت در دهان باعث آزاد شدن مواد طعم دهنده شده و احساس 
مطلوبی ایجاد می کند. روغن به کار رفته در این محصولات از نوع روغن 
مخصوص قنادی با درجه اش��باع بالا است و ساختار آن با روغن های 
خانگی متفاوت است که البته افراد با بیماری های قلبی نباید در مصرف 
آن ها زیاده روی کنند. بیشتر بیسکویت ها، پرکالری بوده و در هر صد 
گرم آن ه��ا 330 کیلوکالری انرژی نهفته اس��ت. البته این میزان در 

بیسکویت های کرم دار و شکلاتی بیشتر است.

ت مر
باع��ث افزایش ارزش غذایی و حجم محصول، بهبود رنگ محصول، 
بهبود طعم و حفظ تازگی محصول شده و به علت افزایش قدرت جذب 

و نگهداری آب باعث تأخیر در بیات شدن محصول می گردد.

ر
به صورت تازه و خش��ک بدون چربی برای بهبود طعم، رنگ، بافت، 
جلای س��طح خارجی و بالا بردن ارزش غذایی ف��رآورده به کار برده 

می شود.

ا د  و ک مو
از امولس��یون کننده ها به منظور پایدار کردن دو فاز مایع غیر قابل 
مخلوط ش��دن، استفاده می ش��ود که به صورت طبیعی یا مصنوعی 
موجود می باشند. از جمله امولسیفایرهای طبیعی می توان لسیتین که 

از روغن سویا استخراج می شود، را نام برد.

مواد پوک کننده و ترد کننده
بیکربنات آمونیوم و سدیم )جوش شیرین( را می توان نام برد که در 
اثر حرارت کاملا تجزیه شده و در ضمن پوک کردن محصول، تا حد 
زیادی از آن خارج می شوند. اما کاربردشان در طولانی مدت می تواند 

سبب پوکی استخوان بشود.

د  ر با ف ه د  ل مان ا م م
مغزها؛ غنی از ویتامین E و حاوی مواد معدنی زیادی شامل کلسیم، 
پتاسیم، آهن، منیزیم و روی هستند. همچنین منبع خوبی از فولات ها، 
نیاس��ین، دیگر ویتامین های گروه B، پروتئین و فیبر نیز می باشند. 

همچنین دارای مقدار زیادی چربی و کالری هستند.
بادام زمینی ضمناً دارای ترکیبات فلاوونوئیدی اس��ت که خاصیت 
آنتی اکسیدان در بدن دارند. فندق منبع سرشاری از ویتامین E است 
که یک آنتی اکسیدان بسیار مفید است که قادر به جلوگیری از سرطان، 
دیابت و سفت شدن مفاصل )آرتروز( می باشد. مغزها به صورت خلال 
در سطح بیسکویت و قطعات ریز برای استفاده در بافت خمیر یا کرم 
استفاده می شوند، لازم به یادآوری است پوسته و مغز برخی از مغزها 
تلخ مزه می باشد و دارای آنزیم هایی هستند که اگر آزاد شوند موجب 
تش��دید فساد می شوند و لذا لازم است پوسته مغز به طور کامل جدا 

شده و یا از طریق خیساندن مغز در آب و نمک تلخی زدایی شود.

رند ه  د مو ن فا
از جمله مزایای بیسکویت نسبت به دیگر محصولات مشابه )کیک، 
کلوچه و...( این است که چون غالب میکروارگانیسم ها در حضور رطوبت 
امکان رشد دارند و رطوبت بیسکویت بسیار پایین و معمولاً کمتر از 3 
درصد می باشد، به همین دلیل در بیسکویت نیازی به استفاده از مواد 
نگه دارنده نیست و در مقایسه با محصولات مشابه در آن از هیچ نوع 
ماده نگه دارنده ای استفاده نمی شود و همین امر سالم تر بودن بیسکویت 
را اثبات می نماید. اما مسئله وجود افزودنی های طعم دهنده همچنان به 

قوت خود باقی است.

ت ا تر  ت  کو کد ب
اولین بیسکویتی را که خورده اید، آن هم با شیر، یادتان هست؟! بله، 
همان بیسکویت های مادر معروف که این روزها جای خود را به نسل 
تازه ای از بیس��کویت ها داده اند که به ویفر )البته با طعم های مختلف( 
ش��هرت یافته و در دس��ترس اند. ویفر از جمله بیسکویت هایی است 
که معمولاً به دلیل آنکه راحت تر خورده می ش��ود، والدین آن را برای 

فرزندانشان بیشتر خریداری می کنند.
برخی معتقدند ویفر بر س��ایر بیسکویت ها ارجحیت دارد و سالم تر 
است؛ با این باور که در تولید این بیسکوییت از حرارت کمتری استفاده 
می شود و همین موضوع بر ارزش تغذیه ای آن خواهد افزود؛ در حالی 
که از نظر علمی، این طور نیست. در واقع، ویفر بیسکویتی است که بین 
نان های آن کِرِمی وجود دارد که از روغن و شکر تهیه شده. بنابراین در 
مقایسه با سایر بیسکویت ها باید گفت روغن و شکر استفاده شده در آن 

زیادتر بوده و از این نظر نمی توان گفت سالم تر است.
باید گفت از میان بیسکویت ها، انواع سبوس داری که از آرد کامل تهیه 
شده اند بر سایر بیسکویت ها برتری دارند؛ زیرا در این محصولات روغن 
و شکر کمتری به کار رفته و از این نظر مصرفشان در مقایسه با سایرین 

به همه گروه های سنی توصیه می شود.
در کل، باید گفت بیسکوییت محصول نسبتاً خوبی است و به عنوان 
میان وعده صبح و عصر مصرف آن همراه با چای کم رنگ و یا شیر هم 
برای کودکان و هم برای بزرگسالان به ویژه اگر با آرد کامل و روغن و 
شکر کم تولید شده باشد، توصیه می شود. البته این دسته از خوراکی ها 
به دلیل ماهیت پرکالری بودن باید در محدوده مش��خصی به مصرف 
برس��ند، زیرا حتی یک بیس��کوییت اضافی هم می تواند اضافه وزن و 

چاقی به بار آورد.
ار رن ا خ با
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در شهرس��تان بافت و در کنار خودنمایی چشم اندازهای زیبای 
طبیع��ت درختان گ��ردو فرمانروایی می کنند در می��ان بازار داغ 
فروش گردو و مغز آن، گردوهای سبز بیش از همه چیز چشمان 

را خیره کرده است.
شهرس��تان بافت یک��ی از قطب های تولید محص��ول گردو در 
کشور است و دومین قطب تولید این محصول در کشور محسوب 

می شود.
برداش��ت گردو در بزرگ ترین شهرس��تان تولیدکننده ی استان 
آغاز ش��ده اس��ت و پیش بینی می ش��ود از 7500 هکتار س��طح 
زیرکش��ت باغ های مثمر این شهرس��تان 12 ه��زار تنُ محصول 
گردوی مرغوبِ تولید و برای بسته بندی و صادرات به استان های 

دیگر ارسال شود.
»علی پور«، مدیر جهاد کشاورزی شهرستان بافت می گوید: این 
شهرس��تان بعلت شرایط مساعد و آب و هوای مطلوب در مناطق 
سردس��یری سالانه مقدار قابل توجهی محصول گردو به بازارهای 

کشور عرضه می کند.
وی ادام��ه می ده��د : عم��ده گردوکاری های باف��ت در مناطق 
کیسکان، گوُغِر و خَبر است و برداشت گردو از اواسط شهریورماه 
در مناطق گرم تر آغاز می ش��ود و تا اواس��ط مهرم��اه در مناطق 

سردسیر ادامه می یابد.
مدیر جهاد کش��اورزی شهرس��تان بافت با بیان اینکه محصول 
گردوی امس��ال شهرستان بافت در مقایسه با پارسال، 20 درصد 
افزای��ش دارد، می افزای��د: محصول گردو پس از برداش��ت برای 

فرآوری به دیگر استان ها ارسال می شود.
علی پ��ور می گوید: در ش��رایطی که صنع��ت تولید گردو بخش 
قاب��ل توجه��ی از نیروی کار شهرس��تان را به خ��ود جذب کرده 
اس��ت، نبود کارگاه های فرآوری بس��ته بندی و فروش به صورت 
فله ای و با واس��طه ی دلالان مش��کل بزرگ هر سال کشاورزان و 
تولیدکنندگان گردو بش��مار می رود و از این رو باید س��رمایه های 

سرمایه گذاران بخش خصوصی را نیز به این بخش جذب کنیم.
وی می افزاید: فعال کردن صنایع بالادس��تی گردو و توس��عه ی 
صادرات محصول به خارج از کش��ور می تواند موجب فعال شدن 

زمینه های اقتصادی در شهرستان باشد.
»فتحعلی حمزه ج��واران«، فرماندار بافت نیز می گوید: اس��تان 
چهار فصل کرمان با وجود قرار گرفتن در حاشیه ی کویر تفتیده 
بعل��ت وجود تن��وع اقلیمی ش��گرف و خاک حاصلخی��ز، جایگاه 
ارزن��ده ای در تولید محص��ولات زراعی و باغی در کش��ور دارد و 
در ای��ن میان شهرس��تان بافت با قدمتی به وس��عت تاریخ و آب 
و هوای مس��اعد در کن��ار مواهب طبیعی کم نظی��ر، بربام کویر 
ایران خودنمائی می کند و کس��ب رتبه ی اولی این شهرستان در 
زمینه ی سطح زیرکشت و رتبه ی دومی در میزان تولید محصول 

گردو در کشور، گواهی بر این مدعاست.
وی می افزای��د: کش��اورزی، پیش��ه ی اصل��ی م��ردم نخبه پرور 
و زحمتکش شهرس��تان کهن و سرس��بز بافت اس��ت که حاصل 
دسترنج آنان بعلت مرغوبیت کم نظیر و برخی موارد بی نظیر، نام 
و آوازه ی ش��ایانی دارد. در این میان محصول گردو با بیش��ترین 
میزان س��طح کشت در کشور دارای جایگاه ویژه و ممتازی است 
که توسعه ی کمی و کیفی آن نیازمند توجه و اهتمام ویژه است.

فرماندار بافت با بیان اینکه بافت، ظرفیت تبدیل شدن به قطب 
گردش��گری کش��ور را دارد، می گوید: در صورتی که مسئولان به 
شهرستان بافت توجه کنند، این خطه با توجه به داشتن طبیعت 
بکر و زیبا به یکی از قطب های گردشگری و جذب توریست کشور 

تبدیل می شود.
حمزه ج��واران ادامه می دهد: شهرس��تان باف��ت یکی از مناطق 
اصلی کش��ت و پرورش گردو اس��ت و باید راه حل مناسبی برای 

جلوگیری و مبارزه با آفات گردو شناسایی و ارائه شود.
وی می گوید: در این راس��تا باید توس��عه ی تعاونی گردوکاران، 
بازاریابی و فروش محصولات، راه اندازی کارخانه چوب، بسته بندی 

و فرآوری گردو در شهرستان بافت دنبال شود.
به گزارش ایس��نا، گردوی شهرس��تان بافت به علت اس��تفاده 
نکردن از هیچ عنصر شیمیایی، کیفیت خاصی دارد اما متاسفانه 
به علت فقدان صنایع بس��ته بندی و ف��رآوری، محصول تولیدی 
به قیمت نازلی از کش��اورزان خریداری می شود که به هیچ وجه 

پاسخگوی هزینه های تولیدی آن نمی شود

ت ا را ک ردو در ا رکز تولید  ی  دو
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مدی��ر جهاد کش��اورزی کاش��مر گفت: 
کاش��مر وارد پانزدهمین سال خشکسالی 
ش��ده اس��ت و گرمای امس��ال خس��ارت 
بسیاری به باغات انگور وارد کرده به طوری 
که بس��یاری از آنها بر اثر سوختگی تبدیل 

به کشمش نشده است.
محمد صوابی ، با بیان اینکه خشکس��الی 
در طی س��ال های اخیر خس��ارت  جبران 
ناپذیری ب��ه بخش کش��اورزی وارد کرده 
اس��ت، افزود: بس��یاری از باغداران مجبور 
ش��دند محصولات انگور خ��ود را پیش از 

موعد برداشت کنند.
مدی��ر جهاد کش��اورزی کاش��مر تصریح 
کرد: در شهرستان کاشمر بیش از 23 نوع 
رقم انگور کشت می شود که مهمترین آنها 
پیکامی و عسگری است. 90 درصد باغات 
انگور زیرکشت این دو نوع رقم انگور است. 
در حال حاض��ر 3500 هکتار باغات انگور 
در شهرس��تان وج��ود دارد و در هر هکتار 

25 تن برداشت می شود.
صوابی، اقلیم شهرس��تان را ب��رای ارقام 
انگور بسیار مناس��ب ارزیابی کرد و افزود: 
از 80 هزار تن انگوری که تولید می ش��ود 
20 درصد آن به صورت تازه خوری مصرف 
می شود و باقی تبدیل به کشمش می شود.

وری که  ان
کشمــش

نشـــد

وی، انگ��ور، زعف��ران، طالبی و ب��ادام را 
جزء محصولات استراتژیک منطقه دانست 
و گفت: ازپنج س��اله گذشته تاکنون همه 
س��اله ش��اهد بارش تگرگ، خشکسالی و 
بارندگی ه��ای ش��دید در منطق��ه بوده ایم 
که این امر موجب ش��ده گل های درختان 
و باغ��ات انگور در ابتدای هر س��ال ریزش 

بسیاری داشته باشد.
مدیر جهاد کش��اورزی کاش��مر به وجود 
25 نوع محصول در شهرستان اشاره کرد و 
افزود: به خاطر تغییراتی که سال های اخیر 
در اقلیم به وجود آمده خسارت بسیاری به 
محصولات کشاورزی شهرستان وارد شده 
است. گرمای تابس��تان امسال در چندین 

سال گذشته بی سابقه بوده است.
صواب��ی با بی��ان اینک��ه قطع��ا در چند 
س��ال آینده الگوی کش��ت منطق��ه تغییر 
و کش��اورزان به س��مت تولید محصولات 
باغی خواهند رفت، تصریح کرد: خس��ارت 
باقیمانده ناش��ی از تغیی��ر اقلیم در باغات 

بیشتر از محصولات زراعی است.
وی افزود: از ابتدای امس��ال تاکنون بالغ 
ب��ر 3000 دام س��بک در بخش مرکزی و 

کوهسرخ تلف شده اند.
ا ی

تع��اون  س��ازمان  رئی��س 
روستایی خراس��ان رضوی از 
آمادگی س��ازمان برای خرید 
توافق��ی محصول کش��مش و 

زعفران در استان خبر داد.
درب��اره خری��د  نامن��ی   رض��ا 
زعف��ران  و  کش��مش  محص��ول 
اظه��ار ک��رد: امس��ال محص��ول زعف��ران 
و کش��مش خری��د توافق��ی می ش��ود ک��ه مناب��ع آن نی��ز 
توس��ط س��ازمان مرکزی تعاون روس��تایی تامین می ش��ود. 
 تع��اون روس��تایی ب��رای خرید ای��ن محصولات هی��چ گونه

مشکلی ندارد.
وی از آماده بودن بس��ته های ص��ادرات این محصولات خبر 
داد و گف��ت: در این رابطه بازارهایی برای صادرات مش��خص 

شده اس��ت و با توجه به واگذاری تنظیم بازار به وزارت جهاد 
کش��اورزی، سازمان تعاون روستایی نیز در این خصوص نقش 

موثر و تعیین کننده ای خواهد داشت.
نامن��ی ادامه داد: درهمین رابطه تعاون روس��تایی اماکنی را 
در مرکز اس��تان برای عرضه مس��تقیم محصولات کشاورزی 
مکان یابی کرده است که درآینده نزدیک شاهد راه اندازی این 

مراکز خواهیم بود.
رئیس س��ازمان تعاون روستایی خراس��ان رضوی بیان کرد: 
در ح��ال حاضر پرونده خرید محصول گندم و جو در اس��تان 
بس��ته شده و این س��ازمان توانسته 30 هزار تن گوجه فرنگی 
نیز خریداری و با قیمت مناس��ب تحوی��ل کارخانه های تولید 
رب دهد. تعاون روس��تایی زمانی که محصولی با قیمت پایین 
خریداری ش��ود نس��بت به خرید تضمینی آن محصول اقدام 

می کند تا کشاورزان دچار زیان نشوند.

را د توا کشمش و  ر اد برای 
وی ا ر را در 
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ز ای 
چ��اي از ب��رگ ه��اي گی��اه کاملی��ا 
سیننس��یس تهیه مي ش��ود و در س��ه 
ن��وع اصل��ي س��بز، اولانگ و س��یاه در 
بازار وجود دارد اما چاي س��بز به خاطر 
خواص درماني اش در جهان ش��ناخته 
شده تر است. چاي سبز حداقل ۴ هزار 
س��ال اس��ت که در چین به عنوان یک 
گیاه دارویي شناخته شده است. چیني 
ها از قدیم با خواص درماني چاي س��بز 
آش��نا بودند و از آن به عن��وان دارو در 

درم��ان ناراحت��ي ه��اي مختلف 
مانند خونری��زي، ناراحتي هاي 
گوارش��ي، س��ردرد و افسردگي 

اس��تفاده مي کردند اما استفاده از چاي 
س��بز فقط به چیني ها و شرقي ها که 
عادت به نوش��یدن چاي دارند محدود 
نش��د و کم کم به خاطر خواص درماني 
اش در سراسر جهان مورد استقبال قرار 

گرفت.

ا ای برر  ن
و  اروپای��ي  آس��یایي،  دانش��مندان 
آمریکایي در بررس��ي ها و مطالعه هاي 
خود به ش��واهد علمي درب��اره فواید و 
خواص درماني نوش��یدن چاي سبز 
دس��ت یافتند. براي مثال در س��ال 
199۴ نش��ریه ملي س��رطان 

و   کر  ه  ح ن مت  مو   ه   ل  ین م
ت ا  ر  تو  

آمریکا نتایج مطالعه اي را منتش��ر کرد 
که نش��ان مي داد، نوش��یدن چاي سبز 
خطر ابتلا به س��رطان مري را در زنان و 
مردان چیني تا حدود ۶0 درصد کاهش 

مي دهد.
محققان دانش��گاه پوردو نیز دریافتند 
ترکیبات موجود در چاي سبز مانع رشد 
سلول هاي سرطاني مي شود. همچنین 
نتایج مطالعه هاي دیگر نیز نش��ان داد 
نوش��یدن چاي سبز س��طح کلسترول 
تام خ��ون را پایین مي آورد و نس��بت 
کلس��ترول خوب )HDL( به کلسترول 
ب��د )LDL( را افزای��ش م��ي دهد. به 
طور کلي بررس��ي ها نش��ان داده است 
که نوش��یدن چاي س��بز در پیشگیري 
و بهب��ود بیماري هایي مانند س��رطان، 
آرتری��ت روماتویی��د، بالا ب��ودن میزان 
کلس��ترول خون، بیم��اري هاي قلبي و 

عروقي و عفونت موثر است.

ا  خو 
راز ش��فابخش بودن چاي سبز در پلي 
فنل هاي کاتکین موجود در آن به ویژه 
پل��ي فنل »اپ��ي گالوکاتکی��ن گالات« 
ی��ا»EGCG« اس��ت ک��ه ی��ک آنتي 
اکس��یدان بسیار قوي است. این ترکیب 
علاوه بر اینکه مانع از رش��د سلول هاي 
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سرطاني مي شود قادر است سلول هاي 
س��رطاني را بدون آسیب رس��اندن به 
بافت هاي س��الم از بین ببرد. همچنین 
ای��ن پلي فنل در کاهش کلس��ترول بد 
خون )LDL( موثر اس��ت و مانع شکل 
غیرعادي انعقاد خون مي شود. با توجه 
به اینکه ترومبوزیس یا شکل غیرعادي 
لخته ش��دن خون در رگ ها علت بروز 
حمل��ه هاي قلبي و س��کته اس��ت این 
مورد از اهمیت ویژه اي برخوردار است.
بررسي ها نش��ان داده است برخي پلي 
فنل ها حتي قادرند اثرات منفي س��یگار 
کش��یدن و رژیم غذایي پرچرب را از بین 
ببرند. در سال 1997 نتایج مطالعه اي که 
توسط دانشمندان دانشگاه کانزاس انجام 
شد نشان داد پلي فنل EGCG موجود 
در چاي سبز یکي از قوي ترین انواع این 
پلي فنول هاست که مي تواند علت میزان 
کم بیماري هاي قلبي میان مردان ژاپني 
را با وجودي که 75درصدش��ان سیگاري 

هستند توضیح دهد.

ا ا  ت یا  ر  ا  ب
ه��ر وقت موض��وع فواید چ��اي براي 
سلامت مطرح مي ش��ود بیشتر درباره 
فواید چاي س��بز صحبت مي ش��ود اما 
سوال اینجاست که آیا انواع دیگر چاي 
این ویژگ��ي هاي س��لامتي را ندارند؟ 
چاي س��بز، اولانگ و سیاه همه از برگ 
هاي گیاه کاملیا سیننس��یس تهیه مي 
شوند و آنچه چاي س��بز را متمایز مي 
کند فرآیند تهیه آن است. فرآیند تهیه 
چاي س��بز کوتاه تر اس��ت و ب��ه اندازه 
س��ایر انواع چاي تخمیر نمي شود و به 
همین دلیل آنتي اکسیدان هایش حفظ 
مي ش��وند. برگ هاي چاي س��بز بخار 

داده مي ش��وند و این از اکسیداس��یون 
ترکیبات EGCG پیشگیري مي کند. 
در مقابل انواع دیگر چاي از تخمیر برگ 
هاي چاي تهیه مي شوند که در نتیجه 
EGCG ب��ه ترکیبات دیگ��ري تبدیل 
مي شوند که به اندازه آن در پیشگیري 

و مبارزه با بیماري ها موثر نیستند.

ر ی ید  فو
بررس��ي ها نشان داده است چاي سبز 
م��ي تواند ب��ه افرادي ک��ه رژیم غذایي 
کاه��ش وزن دارن��د کم��ک کن��د. در 
نوامب��ر 1999 مجل��ه آمریکایي تغذیه 
چیني نتایج مطالعه محققان دانش��گاه 
گنوا در س��ویتزرلند را منتشر کرد. این 
محققان دریافتند مرداني که ترکیبي از 
چاي س��بز و کافئین دریافت مي کنند 
در مقایس��ه با آنهایي ک��ه فقط کافئین 
دریافت مي کنند کالري بیش��تري مي 
س��وزانند. چاي س��بز به دلیل خاصیت 
ضدمیکروبي اش مي تواند از مسمومیت 
غذایي پیش��گیري کند و همچنین مي 
تواند باکتري هایي که علت ایجاد پلاک 
هاي دنداني هس��تند از بی��ن ببرد و از 
پوس��یدگي دندان ها پیشگیري کند. به 
علاوه خاصیت محافظت از پوست چاي 
سبزموجب ش��ده تا از آن در تهیه کرم 
ها استفاده شود و در بازار لوازم آرایشي 

هم راه پیدا کند.

ا د ف ر 
با وجود خواص زیاد چاي س��بز براي 
سلامت این پرس��ش پیش مي آید که 
روزي چن��د فنجان چاي بنوش��یم تا از 
این فواید بهره ببریم. براي پاسخ به این 
پرسش محققان در حال بررسي ویژگي 
ه��اي طبیعي چاي سبزهس��تند. براي 
مثال مطالع��ه اي که توس��ط محققان 
ژاپني انجام ش��د نش��ان داد مرداني که 
روزانه 10 فنجانچاي سبز مي نوشند در 
مقایسه با مرداني که کمتر از 3 فنجان 
چاي س��بز در روز مصرف مي کنند سه 
سال بیشتر بدون س��رطان زندگي مي 

کنند. )در
3 فنج��ان چ��اي س��بز ح��دود 2۴0 
ت��ا 320 میل��ي گ��رم پلي فن��ل وجود 

دارد.( همچنین نتای��ج مطالعه دیگري 
نشان داد نوشیدن بیش��تر از ۴ فنجان 
چاي س��بز در روز م��ي تواند از آرتریت 
روماتویید پیش��گیري کن��د یا علایم و 
نش��انه هاي این بیم��اري را در افرادي 
که به این بیماري مبتلا هستند کاهش 
ده��د. دانش��مندان ژاپني در موسس��ه 
تحقیقات سرطان سایتاما نیز در بررسي 
هاي خ��ود دریافتند در زناني که روزانه 
5 فنجان چاي سبز مي نوشند احتمال 
ابتلا به س��رطان پس��تان کمتر است و 
در صورت ابتلا نیز س��رعت انتشار این 
بیماري کندتر است. به طورکلي توصیه 
مي شود روزانه ۴ تا 5 فنجان چاي سبز 

نوشیده شود.

ا  ر  ک ور 
تهیه یک فنجان چاي سبز کار آساني 
اس��ت اما نیاز به مه��ارت دارد. اگر این 
کار به طور صحیح انجام نش��ود ممکن 
اس��ت پلي فنل هاي مفی��د موجود در 
آن که خواص بهداش��تي و درماني دارد 
طعم چاي را خراب کند و موجب ش��ود 
چ��اي طعم و مزه نامطلوب��ي پیدا کند. 
براي اینکه چاي خوش طعم باشد نباید 
جوشیده شود یا زیاد دم بکشد. هرچند 
بهتر اس��ت چاي را طبق دس��تورالعمل 
روي بس��ته بندي که توس��ط ش��رکت 
تولیدکننده نوش��ته شده است دم کنید 
اما این توصیه ه��اي کلي هم مي تواند 

مفید باشد.
براي تهی��ه هر فنجان چاي یک چاي 
کیس��ه اي یا 2 تا ۴ گرم تقریبا معادل 
1 تا 2 قاشق چایخوري چاي لازم است. 
براي تهی��ه چاي ابتدا کت��ري را با آب 
سرد پر کرده و بگذارید به جوش بیاید. 
پس از جوش آمدن آب کتري 3 دقیقه 
صب��ر کنید و س��پس آب گ��رم را روي 
چاي کیسه اي یا چاي خشک بریزید و 
اجازه دهید 3 دقیقه بماند. اگر از چاي 
کیس��ه اي اس��تفاده کرده اید پس از 3 
دقیق��ه آن را از فنجان بی��رون بیاورید. 
س��پس چند دقیقه صب��ر کنید تا چاي 

سرد شود و آن را بنوشید.

ا ی

13
93

 
ا

   
   3

6 
مار

   
   

یر
ار 

ک
 خ

مه
ا

 ما
ن

21









رییس اتحادیه تعاونی های پسته کرمان 
از نصف شدن تولید پسته کرمان به دلیل 
خشکسالی های اخیر خبر داد و گفت: در 
گذش��ته ایران بالاترین رکورد در تولید و 
صادرات پس��ته را داشت که اخیرا آمریکا 
گوی س��بقت تولی��د را از ای��ران ربود و 
اکن��ون هم رقبا فاصله زی��ادی با ما دارند 
اما چی��ن پس از آمریکا جدی ترین رقیب 
تولید پس��ته ایرانی است که باید با توجه 
به تلاش جدی چینی ها در افزایش تولید 

پسته، آن ها را جدی بگیریم.
جلی��ل مظهری اظهار کرد: در گذش��ته 
س��الانه ح��دود 200 هزار تن پس��ته در 
کرمان تولید می ش��د که سهم حدود 70 
درصدی تولید این محصول در کشور را به 
خود اختصاص داده بود اما مشکلات اخیر 
از جمله کم آبی و کاهش شدید منابع آبی 
باعث ش��ده که بس��یاری از باغات پسته 
اس��تان از بین برود و کشاورزان بخشی از 

باغ های خود را از تولید خارج کنند.
وجود 11 هزار چاه غیرمجاز در کرمان

رییس اتحادیه تعاونی های پسته کرمان 
ادام��ه داد: در حال حاض��ر حدود 7000 
حلق��ه چاه عمیق پروان��ه دار و حدود 11 
ه��زار حلقه چ��اه عمیق ب��دون مجوز در 

کرمان وجود دارد ک��ه بهره برداری بیش 
از حد از منابع آب س��فره های زیرزمینی 

باعث این مشکلات شده است.
مظهری خاطر نشان کرد: در گذشته اگر 
کسی چاهی در کرمان حفر می کرد با حفر 
1۶ متر چاه از سطح زمین به آب می رسید 
اما پس از آنکه حفر چاه عمیق را برای تامین 
آب کش��اورزان انجام ش��د ابتدا از چاه های 
100 متری شروع شد و هر 10 سال یکبار 
عمق این چاه ها بیشتر شد؛ به گونه ای که در 
حال حاضر چاه های اس��تان کرمان با عمق 
300 متری بی آب هستند و مشخص نیست 
ب��ا افزایش عمق این چاه ها به ۴00 متر هم 

به آب برسیم یا خیر؟

ا  ر کرم ر ر  ا و ک نمی ت
و کر م

رییس اتحادیه تعاونی های پسته کرمان 
تصریح کرد: در حال حاضر به دلیل وجود 
مش��کلاتی که ناشی از س��وء مدیریت در 
کرم��ان به وج��ود آمده، اع��لام می کنند 
کش��ت هرگون��ه محصول کش��اورزی در 
کرمان ممنوع است در حالی که اگر امروز 
کرمان با این مش��کل و بحران آب مواجه 
ش��ده علتش نبود نظارت بر حفر چاه های 

ب��دون مجوز و ص��دور مجوزهای بیش از 
حد برای حف��ر چاه در این اس��تان بوده 

است.
وی اف��زود: در حال حاض��ر بیش از ۴0 
ه��زار باغدار پس��ته در کرم��ان از این راه 
ارتزاق می کنند که در این میان حدود 10 
هزار باغدار دارای چاه های عمیق هستند؛ 
بنابرای��ن نمی توان اعلام کرد که کش��ت 
هرگونه محص��ول کش��اورزی در کرمان 
ممنوع اس��ت و معیش��ت ۴0 هزار خانوار 
را در این اس��تان به خطر انداخت بلکه به 
جای آن باید از توس��عه  باغ های پسته در 

کرمان جلوگیری کرد.
مظه��ری اظهار کرد: در گذش��ته ایران 
دارای بالاترین رک��ورد در میزان تولید و 
صادرات پس��ته بود که اخیرا آمریکا گوی 
س��بقت را از ایران در تولید این محصول 
رب��ود. گرچه دیگ��ر رقبای ای��ران فاصله  
زی��ادی با ما دارند اما چین پس از آمریکا 
جدی ترین رقیب پس��ته ایرانی به ش��مار 
م��ی رود که باید با توج��ه به تلاش جدی 
چینی ها در افزایش تولید پس��ته آن ها را 

جدی بگیریم.

ا ی

ـا ن شد تولیـد ستـه کر
را سته ا ی  دی تر ر ی 
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تولید، بسته بندی و صادرات
انـــواع کشمـــش

تــــاک ملایــــــر
شرکـت

تیـزاب   

تلفن کارخانه32355020-081فکس32355020-081 موبایل: 09181510086 )با مدیریت حاتمی(
Email: bahramhatami404@gmail.com



یکی از کشاورزان نمونه منطقه سراوان در استان سیستان و بلوچستان 
نسبت به وضعیت غیرعادی کارگران کشاورز این منطقه هشدار داد.

»ناصر محمودی« در تشریح این موضوع گفت: رسوخ آفت های ناشی 
از خشکسالی به درختان نخل منطقه سراوان زندگی بیش از ۶0 درصد 

کارگران کشاورز منطقه را در وضعیت قرمز قرار داده است.
به گفته این کارگر کش��اورز نمونه بلوچس��تان، بیش از 20 درصد از 
درختان نخل منطقه س��راوان در چند روز گذشته از بین رفته است و 
چون عمده شغل مردم سراوان کشاورزی است، آفت ناشی از خشکسالی 

و کمبود آب کارگران کشاورز سراوانی را فقیر تر خواهد کرد.
محمودی در خص��وص دلایل از بین رفتن نخل های خرمای منطقه 
سراوان گفت: از یک سو آفت ناشی از خشکسالی موجب پژمردگی میوه 
)خرما( ش��ده و از س��وی دیگر آفت مگس به دلیل نداشتن آفت کش ها 

محصول خرما را به نابودی کشانده است.
وی تصریح کرد: از حاصل ۴0 تن محصول هرس��اله خرما شهرستان 

سراوان امسال تنها 10 تن عاید کشاورزان گردیده است.
این کارگر نمونه کشاورز با بیان اینکه نخل خرما در هر سه سال یک بار 

به  بار می نش��یند و در س��ال های بعدی تعداد خوشه های خرما کمتر 
می ش��ود، این موضوع را مزید بر علت فقیر تر شدن کارگران شاغل در 

نخلستان های سراوانی دانست.
این کارگر کش��اورز نمونه بلوچس��تانی ضمن انتقاد از سیس��تم 
آبی��اری در منطقه، وجود بیش از 15 س��د این ابزارهای آبیاری را 
روشی ناکارامد خواند و ادامه داد: تبخیر آب ذخیره شده در پشت 
س��د تنها به مرطوب ش��دن هوای منطقه کمک کرده و آفت های 
درختان را به دلیل ش��رجی ش��دن هوا بیش از پیش زیاد می کند.

پی��ش از این نی��ز »هدایت ال��ه میرمرادزهی« نماینده س��راوان در 
گفتگو با خانه ملت با تاکید بر مش��کلات کارگران کش��اورز اظهار 
داش��ت: کش��اورزان منطقه در فروش خرما با مش��کلات عدیده ای 
مواجه ش��ده اند و باید هر چه س��ریع تر اتحادیه ها، سازمان حمایت 
از مصرف و تولیدکننده، مش��کل فروش خرمای تولیدی کشاورزان 

شهرستان های سراوان، سیب، سوران و زابلی را مرتفع کنند.

ا یل

ت ز ا ر راوا  ه  ن را کشاور  ا کار یت  و

میرمرادزه��ی گفت: قیمت 
تضمین��ی 1300 توم��ان ک��ه 
برای هر کیلو خرما در نظرگرفته 
تولیدکنندگان  هزینه   جوابگوی  شده 
نیست زیرا سال گذش��ته و امسال با عدم 
فروش این محصول رو به رو بوده اند و این قیمت گذاری 

زیان  آنها را جبران نمی کند.
هدایت اله میرمرادزهی عضو کمیس��یون کشاورزی آب و منابع 
طبیعی مجلس شورای اسلامی اظهار داشت: متاسفانه ما همچنان 
ش��اهد عدم ساماندهی تولید بس��ته بندی فرآوری و صادرات این 
محصول در کش��ور هستیم که باید خود وزارت جهاد برنامه ریزی 

منس��جمی برای تولید خرما داش��ته باش��د که این محصول روی 
دست کشاورزان نماند.

وی در ادامه افزود: قیمت گندم که اعلام ش��د متاس��فانه از نرخ 
تورم 20 درصدی کمتر اس��ت و ما برای این که کش��اورزی را به 
افزایش کشت تشویق کنیم باید تجدید نظر در مورد این محصول 

داشته باشیم تا به واردکننده تبدیل نشویم.
میرمرادزهی در پایان یادآور ش��د: با توجه به این که برای تولید 
گندم در س��ال آینده هدف گذاری 10 هزار تنی ش��ده است پس 
بای��د در مورد قیمت نیز تجدیدنظر ص��ورت گیرد تا به این هدف 

دست پیدا کنیم.
ار رن ا خ  با

محصول خرما را به نابودی کشانده است.
وی تصریح کرد: از حاصل 

سراوان امسال تنها 10 تن عاید کشاورزان گردیده است.
این کارگر نمونه کشاورز با بیان اینکه نخل خرما در هر سه سال یک

میرمرادزه��ی گفت: قیمت 
تضمین��ی 

برای هر کیلو خرما در نظرگرفته 
هزینه جوابگوی  شده 

نیست زیرا سال گذش��ته و امسال با عدم 
فروش این محصول رو به رو بوده

 آنها را جبران نمیکند.
هدایت اله میرمرادزهی عضو کمیس��یون کشاورزی آب و منابع 

و  ر کی ا برای  مین  تو یمت ت
ا نیست نه تولیدکنند ز وی  واب ا،  ر
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مدیر تعاون روس��تایی اس��تان بوش��هر 
گفت: هی��چ تغییری در بخش��نامه قبلی 
خرید تضمینی خرما در سال جاری انجام 

نشده است.
عل��ی قنبری روز دوش��نبه در نشس��ت 
بررس��ی مس��ائل و مشکلات کش��اورزان 
دشتس��تانی افزود: خری��د تضمینی خرما 
تا چند روز آینده با همان ش��رایط خرید 
خرمای س��ال گذش��ته مانده روی دست 

نخلداران آغاز می شود.
وی از کش��اورزان و نخلداران خواس��ت 
محص��ول خرمای خود را با قیمت توافقی 
مناس��ب بفروش��ند ت��ا نیازی ب��ه خرید 
تضمینی از سوی دولت نباشد و در آینده 

با مشکل فروش محصول روبرو نشوند.
قنبری ی��ادآور ش��د: تعاون روس��تایی 
اس��تان بوش��هر با پیگیری مسوولان این 
اس��تان و همکاری دولت در مرداد امسال 
هفت میلیون و ۶91 هزار و 582 کیلوگرم 
خرم��ای س��ال 92 مان��ده روی دس��ت 
نخلداران دشتس��تان را با قیمت تضمینی 

خریداری کرد.
وی ادامه داد: بر اس��اس بخشنامه خرید 
تضمینی خرم��ا قیمت پایه خرید خرمای 
درج��ه یک کب��کاب فله 10 ه��زار ریال 
تعیین شده است و به ازای هر درصد افت 

ک��ه تا 70 درصد امکان پذیر اس��ت 100 
ریال از قیمت یادشده کم خواهد شد. 

مدیر تعاون روس��تایی اس��تان بوش��هر 
اضاف��ه کرد: اگر خرمای فله ای مش��مول 
70 درصد افت شود به ازای هر کیلو گرم 
آن سه هزار ریال وجه به نخلدار پرداخت 
خواهد ش��د و اگ��ر درجه یک نیز باش��د 
همان 10 ه��زار ریال عاید کش��اورز می 

شود. 
قنبری ادامه داد: نرخ خرید هر کیلوگرم 
خرمای کبکاب درجه یک در بسته بندی 
ی��ک تا س��ه کیلوگرم نیز 12 ه��زار ریال 

تعیین شده است. 
وی با اش��اره به این که خرمای بس��ته 
بندی نیز تا 30 درصد می تواند مش��مول 
افت قیمت شود گفت: برای خرمای بسته 
بن��دی ش��ده نیز به ازای ه��ر درصد افت 
120 ری��ال از قیم��ت پایه کس��ر خواهد 
شد و در صورتی که خرمایی مشمول 30 
درصد افت ش��ود هشت هزار و ۴00 ریال 

به نخلدار پرداخت می شود. 
وی یادآور ش��د: در سطح استان بوشهر 
22 تش��کل تعاون��ی تولیدی کش��اورزی 
فعالی��ت می کنند ک��ه ۴0 درصد از این 

تشکل ها در دشتستان است.
فرمان��دار دشتس��تان نی��ز گف��ت: این 

شهرس��تان به عن��وان قطب کش��اورزی 
اس��تان بوش��هر اس��ت و این حوزه تاثیر 
بس��زایی در اش��تغال زایی و بهره وری و 

تولید در سطح استان و کشور دارد.
ارس��لان زارع بیان کرد: این شهرستان 
ب��ا دارا بودن بیش از چهار میلیون و 500 
هزار اصله نخل، یکی از ظرفیت های مهم 
تولیدات کش��اورزی و خرما در کش��ور و 

استان به شمار می رود.
وی ضمن تقدی��ر از حمایت های دولت 
تدبی��ر و امی��د در ام��ر خری��د تضمینی 
خرمای س��ال گذش��ته شهرستان تصریح 
کرد: یکی از دغدغه های اصلی کشاورزان 
دشتس��تانی پس از برداشت خرما فروش 

آن است.
تولی��د  در  دشتس��تان  اف��زود:  زارع 
محصولات کش��اورزی بویژه خرما، گندم 
و مرکبات جایگاه خاصی در کش��ور دارد 
و بخ��ش عظیم��ی از س��طح زیر کش��ت 
کشاورزی استان متعلق به این شهرستان 

است.
فرماندار دشتستان ادامه داد: ۴1 درصد 
از بهره برداران و کشاورزان استان بوشهر 

در این شهرستان فعال هستند.

یرنا

ت ا نشد ا ا ان ر مین  د ت ر ه  شنا ییری در ب ت
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شرکت سِروُ تِک خاورمیانه
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تِکخاورمیانه سِروُ

انواع بوش گوه ای قفل کن  
 Power Lock

مخصوص نصب انواع پولی یا چرخدنده روی شافت 
!سرعت و دقت در نصب ، راحتی در تعمیرات و نگهداری 

انواع بوش مخروطی چاکدار 
Taper Bush 

!مخصوص نصب پولیهای بوش خور روی شافت 
قطعاتی ارزان و مطمئن برای نصب راحت تر ، سریعتر و 

با کیفیت تر پولیها و چرخدنده ها روی شافت

مخروطی بوش انواع

Taper Bush
بوش پولیهای نصب مخصوص

نصب برای مطمئن و ارزان قطعاتی

چرخدنده و پولیها تر کیفیت با

 OMEGA موتور و درایو سِروُ مدل
 OMA-series

انتخابی مناسب برای انواع پروژه های اتوماسیون 
در خطوط تولید با سرعت بالا ، 

ماشین افزار CNC ، دستگاههای بسته بندی ، فیدرها ، 
ماشین های اتوماتیک برش و دوخت پلاستیک 

!و سایر کاربردهای صنعتی 
 35 N.m 0.6 تا N.m رنج موجود گشتاور نامی از!

مشاوره فنی و اجرای پروژه های اتوماسیون کارخانجات 
PLC برنامه نویسی

 OMEGA موتور و درایو استِپِر مدل

 OMS-series
انتخابی مناسب برای انواع پروژه های اتوماسیون در 

خطوط تولید ، برش و حکاکی لیزر ، 

دستگاههای بسته بندی ، فیدرها ، 

دستگاههای جوش و برش ورق فلزات ، چاپ طلاکوب ، 

دستگاه های پرکن مواد آرایشی - بهداشتی 

و سایر کاربردهای صنعتی 

رنج موجود گشتاور نامی 

350 Kg.cm 1.5 تا Kg.cm از

انواع بوش گوه ای قفل کن  
Power Lock

انواع بوش مخروطی چاکدار 
Taper Bush

گیربکس های خورشیدی 
TPG-ser ies

 Servo Tech Middle East Co. Ltd.



شرکت سِروُ تِک خاورمیانه
 Servo Tech Middle East Co. Ltd.
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انواع پولی تایمینگ!
!Timing Pulley

MXL, XL, L, H, T5, T10, AT5, AT10, 3M, 5M, 8M, 14M!!
گیربکسهای خورشیدی با لقی کم!
Planetary Gearbox (TPG-series)!

در طرحهای جدید ، مخصوص انواع موتورهای سروُ و استپر!
!قابل نصب مستقیم روی موتور بدون نیاز به فلنج واسطه!
انواع زنجیر کابل یا انرژی گاید!

Cable Chain!
!برای رساندن سیم برق ، لوله یا شلنگ به قسمتهای متحرک دستگاه!

انواع کوپلینگ قابل انعطاف بدون لقی!
Zero-backlash Flexible Coupling!
مخصوص کوپل کردن انواع موتور سروُ و استپر به بار

 OMEGA
OMS-ser ies  s tepper  mo to rs

 OMEGA
OMA-ser ies  se rvo  mo to rs

 ( QX-1 Plastic Bag Machine Controller )
کنترلر مخصوص دستگاههای برش و دوخت پلاستیک!

و کنترل حرکت - توقف در انواع فیدرها!
با کاربری بسیار آسان ، بدون نیاز به برنامه نویسی!

! MR-JE ُسری جدید درایو سرو
با کیفیت عالی و قیمت مناسب

انواع زنجیر کابل 
Cable Chain
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